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Ngành Kinh tế gia đình năm 2017-2018, sinh viên học môn tốt nghiệp, không làm luận văn tốt nghiệp
	STT
	Tên môn học
	Mục đích môn học
	Số tín chỉ
	Lịch trình giảng dạy
	Phương pháp đánh giá sinh viên

	1
	Đánh giá cảm quan sản phẩm
	Trang bị những kiến thức căn bản về phương pháp khoa học được sử dụng để gợi lên, đo đạc, phân tích và giải thích cảm giác đối với các sản phẩm vốn được nhận biết thông qua các giác quan: thị giác, khứu giác, xúc giác, vị giác và thính giác. Nội dung kiến thức được trình bày trong các nội dung : phương pháp luận về đánh giá cảm quan; tâm sinh lý ; phép thử phân biệt; phép thử mô tả; phép thử thị hiếu.
	2
	HK8
	Trắc nghiệm

	2
	Phụ gia và hương liệu thực phẩm
	Môn học cung cấp cho sinh viên kiến thức về các loại phụ gia và hương liệu thực phẩm được sử dụng trong công nghiệp chế biến bánh kẹo và thức ăn. Từ đó, sinh viên có thể nắm bắt được mục đích sử dụng và hàm lượng sử dụng cho phép của các loại phụ gia và hương liệu thực phẩm
	2
	HK8
	 Trắc nghiệm

	3
	Chuyên đề tốt nghiệp 1 (KTGĐ)
	Học phần trang bị cho sinh viên các kiến thức cập nhật từ thực tế sản xuất dưới dạng chuyên đề nhằm giới thiệu các nội dung về công nghệ hoặc qui trình quản lý đang được ứng dụng và triển khai có hiệu quả trong các doanh nghiệp may mặc.
	1
	HK8
	Thực hành

	4
	Chuyên đề tốt nghiệp 2 (KTGĐ)
	Điều kiện tiên quyết: phải học hoàn thiện các khối kiến thức cơ sở ngành và chuyên ngành.
Tóm tắt nội dung học phần:
Học phần trang bị cho sinh viên các kiến thức cập nhật từ thực tế sản xuất dưới dạng chuyên đề nhằm giới thiệu các nội dung về công nghệ hoặc qui trình quản lý đang được ứng dụng và triển khai có hiệu quả trong các nhà hàng.
	2
	HK8
	Tiểu luận

	5
	Chuyên đề tốt nghiệp 3 (KTGĐ)
	Học phần trang bị cho sinh viên các kiến thức cập nhật từ thực tế về phương pháp chế biến các món ăn, thức uống mới đang được ứng dụng và triển khai có hiệu quả trong các nhà hàng.
	3
	HK8
	Thực hành



